VU DU 06 AU 10 DECEMBRE 2021
X Tﬂ“;;lj LUNDI 06 MARDI 07 MERCREDI 08 JEUDI 09 VENDREDI 10
e beurre, confiture, miel, beurre, confiture, miel, beurre, confiture, miel, beurre, confiture, miel, pain beurre, confiture, miel,
ETIT DE EUNE__ lait, café, thé, cacao, pain lait, café, thé, cacao, pain lait, café, thé, cacao, pain lait, café, thé, cacao, pain lait, café, thé, cacao, pain
fromage,jus de fruit, pain de mie fromage, fruit, biscottes fromage,jus de fruit, pain céréales fromage, fruit, céréales fromage, viennoiserie, jus de fruit
.| salade d'ENDIVES PATE de campagne salad" bar - salade de LENTILLES
| Entrde ceuf/fromage 3,7 jambon/sardines SALADE TEX-MEX cceur de palmier/choux au thon 4
: salade salade salade salade
e AUTE DE BCEUF OTES DE
St blanquette de POISSON | SAUCISSE DE Toulouse SettiiE Bl BEEE " R PC-)‘RC
e RER . 3,1,7 oisson CHILI fagon goulash 1 sauce charcutiére 1
M : g p VEGETARIEN galette végé poisson -
DEJEUNER | = POMMES riz GRATIN DE CHOUX
tomates provencales ez s it petit pois . cgm o
71 salasifi gratiné endives d la creme 17
TOMM ‘ PE '
CAMEMBERT . E . YAOURT aux fruits 5 EDAM 4 TIT SUJSSE "
yaourt yaourt : yaourt yaourt
GATEAU a la noix d
FLAN au CHOCOLAT | 137 FRUIT ANANAS chantilly 7 ATk Uczco & FRUIT
POIREAUX/ASPERGES J "
SOUPE a I'OIGNON 1 salade COLESLAW .. - BOUILLON DE PATES 7
vinaigrette a I'ceuf
SPAGHETTI sauté JAGNEAU | 1 | NUGGETSDEpoisson | 17 | FSCALOPEDEVOLAILLE |\, ) e e
un plat chaud
DINER BOLOG l\!AISE e - un produit laitI:r : yaourt OU fromage
B L rape MELANGE POTATOS POLENTA Un dessest. OU un fruit
g 1,7 1.7 vous pouvez demander une assiette en fonction de
DE CEREALES ketchup ratatouille “ votre appétit
ou/et un supplement légumes
FROMAGE BLANC 7 MIMOLETTE 7 KIRI 7 Bleu de BRESSE 7
e FRUIT ' LIEGEO'? 3,7 COMPOTE de fruits saﬁ‘ade ERRRLIE
T choco/vanille a la cannelle
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SOUTIEN A LAGHICULTURE 4
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FAIT MAISON

REPAS & THEME

FROMAGE a la COUPE
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