MENU DU o9 au 15 mai 2023

lundi mardi mercredi vendredi
beurre-confiture-miel beurre-confiture-miel beurre-confiture-miel beurre-confiture-miel
petit lait-café-thé-cacao lait-café-thé-cacao lait-café-thé-cacao lait-café-thé-cacao
dejeuner jus de fruits fruit jus de fruits fruits
pain-fromage-biscottes pain- pain céréales pain-fromage-céréales pain-fromage-viennoiserie
Pizza Bruschetta Salad' bar Salade de riz
Carottes rapées, céleri, ceuf au thon
Steak sauce poivre Omelette au fromage >, Brochette de volaille
. . i . %‘i‘i/ .

Poisson Spaghetti * Galette de haricots rouges Poisson

bolognaise @ Epinards
2=~ Flan de carottes

e @‘i» Faisselle @ Tomme - yaourt @, Yaourt aux fruits @y

Poélée de légumes Champignons persillés

Cantadou - yaourt

4
Mousse au chocolat @,ﬁ Fruit Roulé au chocolat @ Fruit @f/
Velouté de petit pois a la menthe Radis beurre Salade de tomate - féta
G . hoot . . P
Sauté de volaille au curry ‘%—g‘! Saucisse Colin sauce échalotte

Semoule @ Purée @» Penné
& @2 B2 2

Emmental

#  Petit suisse aux fruits @,,, Kiri

Fruit Poire au chocolat Fruit

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants :
GLUTEN / CRUSTACES / CEUF / POISSON / ARACHIDE / SOJA / LAIT / FRUITS A COQUE / CELERI / MOUTARDE / SESAME / SULFITE / LUPIN / MOLLUSQUES.
Se référer au tableau des allergénes chague jour au self.
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BIOLOGIOUE

LE SERVICE DE RESTAURATION SE RESERVE LE DROIT DE MODIFIER LE MENU SELON LES APPROVISIONNEMENTS.

Mr THABU MmeLEGGER
P, GESTIONNAIRE ADJOINTE -




