MENU DU 08 au 12 avril 2024

lundi 8

mardi 9

mercredi 10

jeudi 11

vendredi 12

petit
dejeuner

beurre-confiture-miel
lait-café-thé-cacao
jus de fruits
pain-fromage-biscottes

beurre-confiture-miel
lait-café-thé-cacao
fruit
pain- pain céréales

beurre-confiture-miel
lait-café-thé-cacao
jus de fruits
pain-fromage-céréales

beurre-confiture-miel
lait-café-thé-cacao
fruits
pain-fromage-viennoiserie

y”

Salad' bar
concombre-sal de riz-salade

Filet de lieu /encornets
Colin pané

Pates
Légumes persillés

Camembert - fromage blanc

Salad' bar
courgettes-betteraves-salade

&

Emincé de porc
Paupiette
Galette de lentilles
Carottes sautées
Champignons persillés

Yaourt aux fruits

!1.: =

Salad' bar
accompagnement kebab

Kebab sur assiette
Nuggets de pois

Frites

Salad' bar
Carotte-céleri-salade

Riz fagon shackshouka
légumes /ceufs

Emmental-yaourt @

2 Feuilleté au fromage
o

{.;J Steak haché

Poisson pané

Haricots verts ou blancs

Salsifis a la tomate

@, Yaourt , Kiri
Fruit Beignet Fruit Fruit Gaufre chocolat
g 2 Muffin pépites de choco
Salade composée Pizza
!@a» Pomelos @ Jambon blanc
ol i

Lardons-fromage

é*;l( Saucisse @
@ Blé
B3 i

@’E@ Compote @

Samossa de légumes

@ Escalope viennoise
- Cordon bleu

Petit suisse aux fruits

Petit pois

Flan caramel

Gratin de macaroni I

g

Tartare

Fruit

.......
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Poisson a la bordelaise

Semoule et poivrons

@ St Morét
@

Fruit

L'éguipe de cucsine
vous doukaile
de belles vacances

AGRICULTURE
BIOLOGIGUE

rTH B‘(

M
PROVISEUR

<&

7

\vnmnes
BE FRANCE
ey

b
s

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants :
GLUTEN / CRUSTACES / CEUF / POISSON / ARACHIDE / SOJA / LAIT / FRUITS A COQUE / CELERI / MOUTARDE / SESAME / SULFITE / LUPIN / MOLLUSQUES.

Se référer au tableau des allergénes chaque jour au se

f.

SRR
3_.,.‘1!;5& '*’:ii:{i;@
i Pyl ::353.; e

e

TMATE TR

BLES_CUISINES_D_ASTIER




