Semaine du 04 au 07 mai 2026

lundi 04

mardi 05

mercredi 06

jeudi 07

beurre-confiture-miel
lait-café-thé-cacao

heurre-confiture-miel
lait-café-thé-cacao

beurre-confiture-miel
lait-café-thé-cacao

petit
dejeuner jus de fruits fruits jus de fruits
pain-fromage-biscottes pain-fromage pain-fromage-céréales
Nem sur salade . @ =
@%’» Crevettes marinées Salade de pomme de terre Salade composée L Feuilleté froage
mafis, tomate, cornichons Lardons/ceuf/croutons Salade

Nems de légumes
Porc au caramel €3/
Colin sauce soja

Paupiette de veau
Colin a la portugaise

Filet de lieu noir frais
Fondue de poireaux

Quenelle
sauce aurore

Flan de courgettes Polenta de semoule @
-
Gratin de choux fleur Endives braisées

o @
=
s

Gouda - yaourt @ Fromage de chévre - yaourt )

Riz cantonais .
Coquillettes

Wok de pates aux iégumes

St Paulin - yaourt

Yaourt \
Fruit Beignet @ Fruit Patisserie
.,"‘"“
. N Charcuterie .
Salade soja mafis ] Tomates /mozza basilic
Sardines
o Cuisse de poulet
Cordon bleu {eﬁ/ l
Ravioli sauce curry
Mozzarella @
éyé . Pomme dauphine 25> Blé
|
LAY )
Yaourt aux fruits Chanteneige Edam
Fruit Fruit Fruit

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants :
GLUTEN / CRUSTACES / CEUF / POISSON / ARACHIDE / SOJA / LAIT / FRUITS A COQUE / CELERI / MOUTARDE / SESAME / SULFITE / LUPIN / MOLLUSQUES.
Se référer au tableau des allergénes chaque jour au self.
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BiOLOGIQUE

LE SERVICE DE RESTAURATION SE RESERVE LE DROIT DE MODIFIER LE MENU SELON LES APPROVISIONNEMENTS.
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