Semaine du 15 au 19 Juin 2026

lundi 15

mardi 16

mercredi 17

jeudi 18

vendredi 19

petit
dejeuner

beurre-confiture-miel
lait-café-thé-cacao
jus de fruits

pain-fromage-biscottes-pate a tartiner

beurre-confiture-miel
lait-café-thé-cacao
fruits
pain de mie-fromage- jambon

beurre-confiture-miel
lait-café-thé-cacao
jus de fruits
pain-fromage-céréales

beurre-confiture-miel
lait-café-thé-cacao
fruits
pain-fromage-viennoiserie

yy’

Talmouse au jambon
Salade

Gratin de fruits de mer
Filet de Hoki

Riz
Aubergines a la tomate

Fromage - yaourt

Doonuts'

Tarte aux légumes
Salade

Cuisse de poulet
Sauce champignons

Gratin de courgettes
Blé

Fromage - yaourt

Fruit

Beignets de crevettes
Salade

Moussaka

Fromage - yaourt

Fruit

Choux fleur vinaigrette
Salade

Steak haché
Falafels

Pates
Tomates au four

Fromage - yaourt

Tarte fine aux pommes

Quiche
Salade

Poisson meunieére

Fiageolets

Fromage - yaourt

Glace

Salade de foie de volaille

Sauté de canard a la creme

Coquillette,
i

Fromage {

Creme dessert maison

Salade de tomate féta

Paupiette de veau

Pommes rissolées

Fromage

Compote

Pizza

Tenders de poulet
Batonnet de poisson

Frites
fagon Astier flavor fries

Fromage

Plateaux desserts

Salade composée

Escalope viennoise

Riz basmati

Fromage

Tarte au chocolat

L

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Mme MAZON
PROVISEURE

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants :
GLUTEN / CRUSTACES / CEUF / POISSON / ARACHIDE / SOJA [ LAIT / FRUITS A COQUE / CELERI / MOUTARDE / SESAME / SULFITE / LUPIN / MOLLUSQUES.

Se référer au tableau des allergénes chague jour au self.
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